
365日お食事提供が必要な厨房運営。
課題は早朝出勤・遅番業務・調理スキル・人手不足など様々
な問題が慢性化してしまっています。これらの課題を解決
する厨房の働きやすさを追求した、給食運営の最先端であ
るニュークックチルについてお話しします。

ニュークックチルで厨房の働き方を変える！ニュークックチルで厨房の働き方を変える！

厨房の働きやすさを追求した
ニュークックチルで厨房の悩みを解決！

2710 全国メディケア事業協議会
セミナールーム（ウェルIMCビル）

会場日時

14：00～15：00
木

お申込完了後
参加URLをお届けします

（一社）全国メディケア事業協議会　事務局（ウェルIMCビル内）  〒544-0013 大阪市生野区巽中3-20-12
TEL 06-6751-4100     FAX 06-6751-4110

FAX:06-6751-4110  　Mail :info@issha-zenjikyo.jp
法人名

住所

TEL・FAX

E-Mail

参加人数

個別相談 当日希望・セミナー後日希望（　　/　　）

セミナーを知ったきっかけ ･チラシDM　・ホームページ　･訪問営業　・紹介（　　　　）・その他（　　　　　　　）

参加方法

お申込み欄にご記入の上、FAX、又はメールをお願いします

主催  （一社）全国メディケア事業協議会   共催  株式会社ナリコマエンタープライズ

会場参加　　ZOOM

お申込み

担当者名

お問合せ

セミナー内容

ZOOM
参加OK!

参加費

無料

厨房の現状/給食業界について
ニュークックチルとは
試食（現地）/クックチルの盛り付け
デモンストレーション（オンライン向け）

提供食数が多い、

ランニングコストを削減したい

人材不足問題の解決したい

これからの給食運営
セミナー


